RESTAURANG CEZAR 2010-2011

SERVERAS
18/9, 21/10, 25/11, 6/1, 24/2

Forratt

Cezars frascha forrattsbuffé
med sallader, fisk och skaldjur

Varmbuffé

Oxfilé
Helstekt oxfilé med parmesan-
grillade kérsbarstomater och
haricort vertes provencale.
Serveras med potatisgratédng och
réavinsky.

alt.

Bleka
Pocherad bleka med musselsas,
rotsaksjulienne, blamusslor och
krossad potatis med bacon.

Avslutningsvis

Kokets urval av ostar
Kaffe & chokladbit

_——\

SERVERAS
23/9, 26/10, 27/11,11/1, 3/3

Forratt

Cezars frascha forrattsbuffé
med sallader, fisk och skaldjur

Varmbuffé

Flaskfilé
Gremolatamarinerad flaskfilé
med vitvin- och dijonsenapsas.
Serveras med blancherad broc-
coli och strapotatis med purjol6k.

alt.

Lax
Ugnstekt lax, 6verbakas med vés-
terbottenost och serveras med
dragonsas, smorstekt bladspenat
och ortrullad potatis.

Avslutningsvis

Kokets urval av ostar
Kaffe & chokladbit

SERVERAS
30/9, 28/10, 4/12, 27/1

Forratt

Cezars frascha forrattsbuffé
med sallader, fisk och skaldjur

Varmbuffé

Kalvryggbiff
Helstekt kalvryggbiff med
rédvinsas smaksatt med dpple
och kanel med smoérslungade
parisermordtter. Serveras med
rotfruktsgratang.

alt.

Gos
Stekt gés med kantarellsds och
haricort vertes. Serveras med
ortrullad potatis.

Avslutningsvis

Kbkets urval av ostar
Kaffe & chokladbit

SERVERAS
2/10, 2/11, 28/12, 1/2

Forratt

Cezars frascha forrattsbuffé
med sallader, fisk och skaldjur

Varmbuffén

Oxfilé
Helstekt oxfilé med ratatouille och
pepparsas, serveras med stekt
kulpotatis.

alt.

Lax
Ugnstekt lax, marinerad i terijaki
och sesamolja. Serveras med
sesamfrén och pakchoy.

Avslutningsvis

Kbkets urval av ostar
Kaffe & chokladbit

SERVERAS
5/10, 6/11, 2/1, 5/2

Forratt

Cezars frascha forrattsbuffé
med sallader, fisk och skaldjur

Varmbuffé

Kycklingfilé
Gorgonzolabverbakad kyckling-
filé med ugnsrostade rotfrukter

och krdmig Ortsas. Serveras med
svamprisotto.

alt.

Havskatt
Halstrad havskattskotlett pa rot-
saksbddd med skaldjurssas och
pocherade svartrétter. Serveras
med krossad potatis och dill.

Avslutningsvis

Kokets urval av ostar
Kaffe & chokladbit

SERVERAS
9/10, 20/11, 4/1,19/2

Forratt

Cezars frascha forrattsbuffé
med sallader, fisk och skaldjur

Varmbuffé

Notstek
Notstek, serveras med rostade
kalrotsstavar med pinjendtter,
stekt kulpotatis och balsami-
COoSsas.

Kummel
Vitvinpocherad kummel med
smérig saffransas och grén spar-
ris, serveras med Kokt potatis.

Avslutningsvis

Kokets urval av ostar
Kaffe & chokladbit
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Mot tillagg serveras kvéllens dessert. Serveringen startar 2 timmar innan matchstart, kom i god tid! Vanligen meddela behov av specialkost senast dagen fére match.
Ej avbokad bordsreservation debiteras med 500 kronor/bord.

PRIS 395:-/person exkl. dryck

Julbord 11/12: 495:-/person exkl. dryck

KONTAKT: Anni Lindberg ¢ 036-2997108 E-MAIL anni.lindberg@hv71.se
ADRESS HV71 » KINNARPS ARENA 55454 « JONKOPING
TFN 036-2997100 » WEB www.hv71.se * FAX 036-710371



