
RESTAURANG CEZAR 2010-2011
SERVERAS 

18/9, 21/10, 25/11, 6/1, 24/2

Förrätt

Cezars fräscha förrättsbuffé 
med sallader, fisk och skaldjur

Varmbuffé

Oxfilé
Helstekt oxfilé med parmesan-
grillade körsbärstomater och 
haricort vertes provencale. 

Serveras med potatisgratäng och 
rödvinsky. 

alt.

Bleka
Pocherad bleka med musselsås, 
rotsaksjulienne, blåmusslor och 

krossad potatis med bacon.

Avslutningsvis

Kökets urval av ostar

Kaffe & chokladbit

SERVERAS
9/10, 20/11, 4/1, 19/2 

Förrätt

Cezars fräscha förrättsbuffé 
med sallader, fisk och skaldjur

Varmbuffé

Nötstek
Nötstek, serveras med rostade 
kålrotsstavar med pinjenötter, 
stekt kulpotatis och balsami-

cosås. 

alt.

Kummel
Vitvinpocherad kummel med 

smörig saffransås och grön spar-
ris, serveras med kokt potatis. 

Avslutningsvis

Kökets urval av ostar

Kaffe & chokladbit

SERVERAS
2/10, 2/11, 28/12, 1/2

Förrätt

Cezars fräscha förrättsbuffé 
med sallader, fisk och skaldjur

Varmbuffén

Oxfilé
Helstekt oxfilé med ratatouille och 

pepparsås, serveras med stekt 
kulpotatis.

 

alt.

Lax
Ugnstekt lax, marinerad i terijaki 
och sesamolja. Serveras med 

sesamfrön och pakchoy.

Avslutningsvis

Kökets urval av ostar

Kaffe & chokladbit

SERVERAS
30/9, 28/10, 4/12, 27/1

Förrätt

Cezars fräscha förrättsbuffé 
med sallader, fisk och skaldjur

Varmbuffé

Kalvryggbiff
Helstekt kalvryggbiff med 

rödvinsås smaksatt med äpple 
och kanel med smörslungade 
parisermorötter. Serveras med 

rotfruktsgratäng. 

alt.

Gös
Stekt gös med kantarellsås och 
haricort vertes. Serveras med 

örtrullad potatis.

Avslutningsvis

Kökets urval av ostar

Kaffe & chokladbit

SERVERAS
23/9, 26/10, 27/11, 11/1, 3/3

Förrätt

Cezars fräscha förrättsbuffé 
med sallader, fisk och skaldjur

Varmbuffé

Fläskfilé
Gremolatamarinerad fläskfilé 

med vitvin- och dijonsenapsås. 
Serveras med blancherad broc-

coli och stråpotatis med purjolök.

alt.

Lax
Ugnstekt lax, överbakas med väs-

terbottenost och serveras med 
dragonsås, smörstekt bladspenat 

och örtrullad potatis.

Avslutningsvis

Kökets urval av ostar
Kaffe & chokladbit

Mot tillägg serveras kvällens dessert. Serveringen startar 2 timmar innan matchstart, kom i god tid! Vänligen meddela behov av specialkost senast dagen före match. 
Ej avbokad bordsreservation debiteras med 500 kronor/bord. 
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TA MED FAMILJEN! 

På lördagsmatcher äter barn 

under 12 år gratis!

(i sällskap med fullt betalande vuxen)

PRIS 395:-/person exkl. dryck

SERVERAS
5/10, 6/11, 2/1, 5/2

Förrätt

Cezars fräscha förrättsbuffé 
med sallader, fisk och skaldjur

Varmbuffé

Kycklingfilé
Gorgonzolaöverbakad kyckling-
filé med ugnsrostade rotfrukter 

och krämig örtsås. Serveras med 
svamprisotto.

alt.

Havskatt
Halstrad havskattskotlett på rot-
saksbädd med skaldjurssås och 
pocherade svartrötter. Serveras 
med krossad potatis och dill.

Avslutningsvis

Kökets urval av ostar

Kaffe & chokladbit


