RESTAURANG CEZAR 2009-2010

SERVERAS
24/9, 22/10, 26/11, 14/1, 4/3

Forratt

Cezars frascha forrattsbuffé
med sallader, fisk och skaldjur

Varmbuffé

Oxfilé
Oxfilé med gorgonzolasas, brynta
champinjoner med purjolék och
potatisgratdng med soltorkade
tomater

Réding
Stekt rédingfilé med vitvinsas,
Ib6ksauterad savojkal och értrullad
potatis

Avslutningsvis

Kokets urval av ostar
Kaffe & chokladbit

_——\

SERVERAS
28/9, 27/10, 3/12, 21/1, 6/3

Forratt

Cezars frascha forrattsbuffé
med sallader, fisk och skaldjur

Varmbuffé

Hjortstek
Hjortstek med kantarellsas,
honungs-glacerade mordtter,
bénor och rissolé-potatis

Lax
Halstrad laxfidril med I6jromsas,
ugnsrostade grénsaker och
dillpotatis

Avslutningsvis

Kokets urval av ostar
Kaffe & chokladbit

SERVERAS
3/10, 31/10, 8/12, 23/1, 11/3

Forratt

Cezars frascha forrattsbuffé
med sallader, fisk och skaldjur

Varmbuffé

Flaskfilé
Flédskfilé med sherry och dijon-
senap, broccoli, morétter och
rastekt stra-potatis.

alt.

Kolja
Angkokt koljafilé med bacon,
kapris, brynt smér och palster-
nackskryddad potatispuré

Avslutningsvis

Kdkets urval av ostar
Kaffe & chokladbit

SERVERAS
8/10, 12/11, 26/12, 30/1

Forratt

Cezars frascha forrattsbuffé
med sallader, fisk och skaldjur

Varmbuffén

Oxfilé
Helstekt oxfilé med parmesan-
stekta cocktailtomater,
madeirasas och potatisgratang.

alt.

Gos
Smoérstekt gosfilé med
vermonthsas, pestopotatis och
pannrostade grénsaker

Avslutningsvis

Kdkets urval av ostar
Kaffe & chokladbit

SERVERAS
15/10, 16/11, 12/12 Julbord,
28/12, 4/2

Forratt

Cezars frascha forrattsbuffé
med sallader, fisk och skaldjur

Varmbuffé

Lammytterfilé
Lammytterfilé med rosmarinsky,
vitlbkstekt zucchini, potatis och

rotfruktspytt

alt.

Lax
Gorgonzolabakad laxfilé med
rostade pinjendtter, dragonsas
och potatis “mie de pain”

Avslutningsvis

Kokets urval av ostar
Kaffe & chokladbit

SERVERAS
17/10, 21/11, 2/1, 8/2

Forratt

Cezars frascha forrattsbuffé
med sallader, fisk och skaldjur

Varmbuffé

Flaskfilé
Bearnaise- och champinjon-
gratinerad flaskfilé, haricort verts,
rédvinssky och rissolépotatis

Torsk
Torskrygg brésserad i gréddde
med graslék, ansjovis och
gréslékskryddad potatispuré

Avslutningsvis

Kokets urval av ostar
Kaffe & chokladbit

Ceriv

KINNARPS

o~

ARENA ™

Mot tillagg serveras kvéllens dessert. Serveringen startar 2 timmar innan matchstart, kom i god tid! Vanligen meddela behov av specialkost senast dagen fére match.
Ej avbokad bordsreservation debiteras med 500 kronor/bord.

PRIS 390:- / person exl. dryck

KONTAKT: Anni Lindberg ¢ 036-2997108 E-MAIL anni.lindberg@hv71.se
ADRESS HV71 » KINNARPS ARENA 55454 « JONKOPING
TFN 036-2997100 » WEB www.hv71.se * FAX 036-710371



