
A-LOGE 2009-2010
SERVERAS 

24/9, 22/10, 26/11, 14/1, 4/3

Förrätt

Cezarcoktail 
Romansallad med cezardressing 

serverad i cocktailglas med 
cajunkryddad kyckling och 

brödkrutonger

Varmbuffé

Oxfilé
Oxfilé med gorgonzolasås, brynta 
champinjoner med purjolök och 
potatisgratäng med soltorkade 

tomater

Avslutningsvis

Kaffe & chokladbit

SERVERAS
17/10, 21/11, 2/1, 8/2 

Förrätt

Laxquiche med färsk 
babyspenat

Laxquiche på kökets recept 
presenterad med sallad på 

babyspenat och toppat med en 
klick löjrom

Varmbuffén

Fläskfilé
Bearnaise- och champinjon-

gratinerad fläskfilé, haricort verts, 
rödvinssky och rissolépotatis

Avslutningsvis

Kaffe & chokladbit

SERVERAS
8/10, 12/11, 26/12, 30/1

Förrätt

Hällevikare 
En stekt inlagd strömmingsflun-

dra på rågbröd toppad med 
hovmästarsås

Varmbuffén

Oxfilé
Helstekt oxfilé med parmesan-

stekta cocktailtomater, 
madeirasås och potatisgratäng.

Avslutningsvis

Kaffe & chokladbit

SERVERAS
3/10, 31/10, 8/12, 23/1, 11/3

Förrätt

Ostterrine med prosciutto
Ostterrine av egen tillverkn-

ing gjord på västerbottenost, 
serverad med lufttorkad skinka, 

olivolja, färskt fikon och 
kuvertbröd

Varmbuffén

Fläskfilé
Fläskfilé med sherry och dijon-

senap, broccoli, morötter 
och råstekt strå-potatis.

Avslutningsvis

Kaffe & chokladbit

SERVERAS
28/9, 27/10, 3/12, 21/1, 6/3

Förrätt

Gubbröra
Beprövad röra av anjovis, lök, 
ägg och potatis serverad på 

rågbröd

Varmbuffén

Hjortstek
Hjortstek med kantarellsås, 

honungs-glacerade morötter, 
bönor och rissolé-potatis

Avslutningsvis

Kaffe & chokladbit

Mot tillägg serveras kvällens dessert. Serveringen startar 2 timmar innan matchstart, kom i god tid! Vänligen meddela behov av specialkost senast dagen före match. 
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SERVERAS
15/10, 16/11, 12/12 Julbord, 

28/12, 4/2

Förrätt

Skagentoast 
En stekt inlagd strömmings-

flundra på rågbröd toppad med 
hovmästarsås

Varmbuffén

Lammytterfilé
Lammytterfilé med rosmarinsky, 

vitlökstekt zucchini, potatis 
och rotfruktspytt

Avslutningsvis

Kaffe & chokladbit


